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Für Ihren besonderen Anlass finden Sie bei uns die passende Räumlichkeit mit dem 
dazugehörigen Service. 
Die Hochzeitspauschale passen wir  
individuell  an   Ihre  Wünsche  an. 
 

Planen Sie mit uns, wir beraten Sie gerne!  

Beispiele: 

Sekt, Orangensaft und Cocktail 
 
 

Vorspeisen 
Vorsuppe: Spargelcremesuppe, Lauchcremesuppe, klare Rinderkraftbrühe mit Ein-
lage, Brokkolicremesuppe, Tomatensuppe 

oder 

gemischter Salat nach Art des Hauses, Tomate-Mozzarella, gefüllte Champignons, To-
mate-Hirtenkäse, Anti-Pasti kalt, Anti-Pasti (Mais, Paprika, Champignons, Zucchini) mit 
Käse überbacken 
 

Hauptgang 
Fleischbeilage: 
Rinderbraten, Schweinekräuterbraten, Kasseler, Putensteaks auf Möhrchenbett, 
Schweinelachsschnitzel, überbackene Schweinelachsschnitzel, Hähnchenschnitzel, 
Schweinelachssteaks in Gorgonzolasauce, Schweinefilet im Speckmantel, Kräuter-
lachsforelle, Rinderroulade, Schinken-Hackröllchen in Rahmsauce 
 

Gemüse: 
Rosenkohl, Blumenkohl, Erbsen und Möhren, grüne Bohnen, Rotkohl 
 

Kartoffelbeilage: 
Bratkartoffeln, Kartoffelgratin, Rosmarinkartoffeln, Kroketten, Salzkartoffeln 
 

Saucen: 
Sauce Hollandaise, Rahmsauce, frische Champignons  
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Himbeertraum, Mascarpone-Pfirsich-Creme, Cookie-Weintrauben-Dessert, Mandari-
nen-Joghurt-Dessert, Schokoladenflammerie mit Vanillesauce, Vanilleflammerie mit 
Erdbeersauce, Dänisches Knusperdessert mit Kirschsauce, Götterspeise mit Vanille-
sauce, Zitronencreme, Weinschaumcreme, Orangencreme, Rote Grütze mit Vanille-
sauce, Eis und Heiß, Frische Erdbeeren in der Saison, Obstsalat 
 

Currywurst in hausgemachter Currysauce, Pommes Frites, Chicken Nuggets, kleine 
hausgemachte Frikadellen, gefüllte Eier, Schinkenspargelröllchen, Wraps, Käsesticks, 
Brot 
 

 

 

 

 

 

- Ein separater Kaffeetisch steht während der Feier zur freien Verfügung. 
- Rot- und Weißwein wird während des Essens gereicht. 
- Absacker wird nach dem Essen serviert. 
- Getränke, die unser Haus bietet, sind in der Pauschale enthalten. 
- Auf Wunsch können unsere Stühle mit Hussen für Ihre Feier bezogen werden. 

 

 

 

Die Hochzeitspauschale gilt für 9 Stunden, nach dieser Zeit erheben wir einen Aufschlag von 200,00 € 
pauschal pro Stunde, die Abrechnung erfolgt halbstündlich. 

 

Für Musiker, Fotograf etc. berechnen wir 50 % des vereinbarten Pauschalpreises. 

 

Wir weisen darauf hin, dass bei Anwendung von Konfettikanonen eine zusätzliche Reinigungspau-
schale in Höhe von 100,00 € entsteht. 
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